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SICAK
BASLANGIC

Sefimizin o giine 6zel hazirladigi taze ve mevsimlik maizemelerie

yapilan gorba. Liitfen garsonunuza sorunuz.

MERCIMEK CORBASI

Kirmizi mercimegin sogan, havug, patates ve gesitli baharatiarta kaynatiip
ezilerek pliriizstiz kivama getiritdigi, hem doyurucu hem de sifa dolu bir klasik
Tiirk gorbasidir. sofralarin vazgegilmez baslangicidir.

ICLi KOF

Disi ¢itir, igi bol baharath kiymali hargia dolu iki adet ef yapimi icli kéfte.

Limon ditimiyle servis edilir.
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MANTAR GUVEC

Geleneksel glivegte pisen, taze mantarfaria hazirlanan nefis bir baslangig.

Fiyatlarimiza KDV Dahildir.




CITIR
LAHMACUN

CITIR LAHMACUN 1

Incecik gitir hamurda baharatli kiyma harciyla firnfanmis,

nefis Anadolu kiasigi. Yaninda yesillik ile servis edilir.

KASARLI LAHMACUN L

incecik ¢itir hamurda baharatli kiyma harciyla firntanmis,

Uzerine kasar peyniri Yaninda yesillik ile servis edilir.

TAS FIRINDAN
PIDE

KASARLI PIDE L

Incecik agiimis hamurda bol kagar peyniriyle hazirfanan ¢itir pide.
Firindan sicak, peynir erimis ve uzayan haliyle servis edilir.

SUCUK KASARLI PIDE L

Incecik agiimis hamurda bol kasar peyniri ve sucuk ile hazirfanan

citir pide. Firindan sicak, peynir erimis ve uzayan haliyle servis edilir.

VEJETERYAN PiDE L

Mevsim sebzeleri, kasar peyniri ve 6zel baharatlaria hazirlanan,
Firindan sicak, peynir erimis ve uzayan haliyle servis edilir.




ODUN ATESINDE

Ince hamur (izerine bigakla dogranmig dana kugbag: et ile

ETLI EKMEK

- Ince uzun hamur iizerine serilen ézel kiymali hargla hazirianan,
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hazirlanan tas firinda pisiriimis Konya usuii pide.

tas firnda pismis geleneksel Konya lezzeti.

KUSBASI KASARLI PIDE

Incecik agiimis hamurda bol kasar peyniri ve kugbast et ile

hazirlanan ¢itir pide. Firindan sicak, servis edilir.
Soganii dana kiyma harci ve bol kasar peyniriyle hazirianan,

igi yumusak disi ¢itir pide. Konya mutfaginin geleneksel tatfarindan.

oy
SUPER KARISIK PiDE

Bigak Arasi, Etli Ekmek, Meviana ve Kusbas: Kasarh

pidelerimizden olusan soframiz.
iKi KisiLik




IZGARA
KEBAP
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260gr. izgara tavuk, buigur pilavh, sumakii sogan,
1zgara domates ve biber ile lavasia servis edilir.

320gr. izgara kanat, buigur pifavli, sumakiy sogan,

1zgara domates ve biber ile lavasla servis edilir.

DURUM

Lavas ekmegine sariimss 1zgara tavuk, istege gére

sumakis sogan, yesillik, domates ve maydonoz

ADANA DURUM T

Lavas ekmegine sariimis Adana kebap, istege gore

sumakir sogan, yesillik, domates ve maydonoz

ADANA KEBAP

150gr. Adana kebap, buigur pilavii, sumakir sogan,

i1zgara domates ve biber ile lavasla servis edilir.



IZGARA

LI LIKEB

200gr. Patlicanii kebap, buigur pilavii, sumakii sogan,
izgara domates ve biber ile lavasla servis edilir.
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KASAP KOFTE

200gr. Kasao kofte, bulgur pifavl, sumakir sogan,

1zgara domates ve biber ile lavasia servis edilir.
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KARISIK IZGARA -

izgara Kanat, Tavuk Sis, Kasap Kéfte, Adana Kebap

Lavas ekmegine sariimig 150gr. dana kiyma, izgara domates

Sumakii sogan i1zgara domates ve biber pilav ile servis edilir.
iKi KisiLiK




ISKENDER KE

Tereyagl pidelerin (izerinde 120gr. déner eti lizerine

domates sosu ve kizgin tereyags, yogurtia servis edilir.
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PORSIYON DONER

120gr. Yaprak déner, Izgara domates, biber,
Patates kizartmasi ve lavas ekmedi ile servis edilir.




Glivecte tereyaginda 260gr. tavuk, mevsim
sebzeleri lizerinde kasarli olarak servis edlilir. SP I i ‘ l A I

TAVUK GUVEC

Sadeee Haftasonu

KAYSERI YAGLAMASI

Glivecte tereyaginda 200gr. kasap kofte, mevsim

sebzeleri (izerine eritiimis kasar ile servis edilir.

El agmasi kiigiik hamur pargalarinin igine dana kiymasr doldurularak

hazirlananiizerine sarimsakl yogurt ve tereyagli pul biber sos ile servis edilir.

KAYSERI YAGLAMASI

Kat kat yumusak hamur arasinda kiymals sos,

yaninda sarimsakii yogurtia servis edilir.




Yogun kivamli siizme yodurt, taze nane ve sarimsakla

hazirlanmss, hafif ve ferahlatici soguk meze.

Soémg MEZE |
SALATA

YAPRAK SARMA

Zeytinyagl, soguk servis editen kiasik sarma. Hafif ve lezzetli.
Domates ve taze limon ile servis edilir.
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Domates, biber, sarimsak ve baharatlarta hazirlanan,

zeytinyagh ve aci lezzetiyle éne ¢tkan geleneksel meze.

I

Ince buigur, biber salgasy, isot ve baharatlaria yogrularak hazirlanan

etsiz geleneksel lezzet. Marul, limon ve lavasia servis edilir.
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COBAN SALATA

Domates, salataitk, yesil biber, sogan ve maydanozia hazirianan,

Ince buigur, biber salgast, isot ve baharatlaria yogrularak hazirlanan

zeytinyags ve limon sosuyla tatlandirifan taptaze klasik salata.
etsiz geleneksel lezzet. Marul, limon ve lavasia servis edlilir. -




TATLI

Firinda lzeri kizartiarak pigirifir. Hafif yanik lezzeti

kivamiyla, (zerine findik ile servis edilir.

GUNUN TATLISI

Glinliik olarak degisen taze tatl segenegi.

Liitfen servis ekibimize sorunuz.

Kaymak ve Antep fistigi doiguiu, incecik agiimis hamurun

N L tas firinda pisirilerek, serbetie bulusan egsiz Gaziantep tatfisi.
SAC ARASI AR =

Kat kat ince yufkalar arasina ceviz serpistirilerek sacda pisirilen,

serbetle bulusan nefis ve ¢itir serbetii tatls. Istege gére dondurma.




BOL KOPUKLU
AYRAN

SICAK
ICECEKLER

CAY B—

TURK KAHVESI T

SOGUK
ICECEKLER

SU 500 mi.

SU L.

MADEN SUYU 200 mi.
MEYVELI MADEN SUYU 200 m.
AYRAN 300 m1.

KOPUKLU AYRAN 300 m.
PEPSI 330 m.

YEDIGUN 330 mi.

7UP 330 mi.

ICE TEA 330 mi.
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